
 

 

 

 

 

  

Tagesgerichte serviert als Menü 
Montag, 01.12.2025 

 

 

Vorspeise 
Burrata an Ochsenherztomaten 
Gebratene Kräuterseitlinge | Rucola 
Burrata | Oxheart tomatoes | king oyster mushrooms | Arugula 

 
Traditionell 
Gebratener Lammrücken 
Rosmarinsoße | Romanesco | Rahmpolenta 
Fried lamb loin | Rosemary sauce | Romanesco | Polenta 
 

Vegetarisch  
Gemüsemaultaschen 
Tomatensoße | Spinat | Sonnenblumenkerne 
Vegetable dumplings | Tomato sauce | Spinach | Sunflower 
seeds 

 
Süße Verführung 
Lebkuchencreme 
Orangen | Marzipansoße 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Das Menü/Buffet ist für 39,90 € erhältlich. Gerne kannst du die Gerichte auch als 
einzelnen Gang bestellen. The menu/buffet is available for €39.90. You can also 
order individual courses upon request. 

 
 
 

Tagesgerichte serviert als Buffet 
Dienstag, 02.12.2025 

 

 

Vorspeise 
Buntes Salatbuffet 
Ofenfrisches Baguette 
Colorful Salad Buffet | Oven-Fresh Baguette 

 
Traditionell 
Kalbsrahmgulasch 
Wurzelgemüse | Butterspätzle 
Veal cream goulash | Root vegetables | Butter spaetzle 
 

Vegetarisch  
Ricotta-Zucchini-Cannelloni 
Paprika-Tomatensoße 
Ricotta-zucchini cannelloni | Pepper-tomato sauce 

 

Süße Verführung 
Cheesecake 
mit Himbeermark 
Cheesecake | raspberry puree 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Das Menü/Buffet ist für 39,90 € erhältlich. Gerne kannst du die Gerichte auch als 
einzelnen Gang bestellen. The menu/buffet is available for €39.90. You can also 
order individual courses upon request. 

 

Tagesgerichte serviert als Buffet 
Mittwoch, 03.12.2025 

 
 

Vorspeise 
Kürbis-Ingwer-Suppe 
Ofenfrisches Baguette 
Pumpkin-ginger soup | Oven-fresh baguette 

 
Traditionell 
Zartgebratener Spanferkelrücken 
Weißbiersoße | Spitzkohl | Schupfnudeln 
Tenderly fried suckling pig loin | Wheat beer sauce | Pointed 
cabbage | Potato noodles  

Vegetarisch  
Gemüsebratling 
Fetakäse | Tomaten | Zucchini 
Vegetable patty | Feta cheese | Tomatoes | Zucchini 

 
Süße Verführung 
Matcha-Mochi 
Matcha mochi 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Das Menü/Buffet ist für 39,90 € erhältlich. Gerne kannst du die Gerichte auch als 
einzelnen Gang bestellen. The menu/buffet is available for €39.90. You can also 
order individual courses upon request. 

 



 

 

 

 
Tagesgerichte serviert als Menü 

Donnerstag, 04.12.2025 
 
 

Vorspeise 
Maronensuppe 
Ofenfrisches Baguette 
Chestnut soup | Oven-fresh baguette 

 
Traditionell 
Rosagebratenes Roastbeef vom Weiderind 
Pfeffersoße | Grillgemüse | Kartoffelgratin 
Pink roasted beef from pasture-raised cattle | Pepper sauce | 
Grilled vegetables | Potato gratin 
 

Vegetarisch 
Riesling-Risotto 
Schwarzwurzeln | Grana Padano 
Riesling risotto | Black salsify | Grana Padano 

 
Süße Verführung 
Tannenhonigcreme 
Schokoladenbiskuit 
Fir honey cream | Chocolate sponge cake 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Das Menü/Buffet ist für 39,90 € erhältlich. Gerne kannst du die Gerichte auch als 
einzelnen Gang bestellen. The menu/buffet is available for €39.90. You can also 
order individual courses upon request. 

 

Unsere 

Lieblingsgerichte 
Montag bis Donnerstag von 18:00 - 21:30 Uhr. 

 
 

Vorspeisen 
Italienische Vorspeisenplatte  13,50 € 
Salami Milano | italienischer Schinken | Grillgemüse 
Getrocknete Tomaten | Bruschetta | Grana Padano 

 
Hessischer Handkäse Tartar  10,50 € 
Wildkräutersalat | ofenfrisches Brot | Butter 
 

Griechischer Bauernsalat    13,50 € 
Tomaten | Gurken | Paprika | Oliven | ofenfrisches Brot 

 
 
Hauptspeisen 
Wienerschnitzel vom Kalb   25,50 € 
Preiselbeeren | Kartoffelsalat 
 

Coreum Burger     22,50 € 
Rindfleisch-Patty | BBQ-Soße | Zwiebeln | Tomaten 
Gurken | Salat | Kartoffelstäbchen | Krautsalat 
 

Rumpsteak vom Weiderind  29,50 € 
Rotweinschalotten | Speckbohnen 
Rosmarinkartoffeln 

Unsere 

Lieblingsgerichte 
Montag bis Donnerstag von 18:00 - 21:30 Uhr 

 
 
 

Hauptspeisen 
Schweizer Wurstsalat    12,50 € 
Fleischwurst | Emmentaler | Zwiebeln | Gurken 
Paprika 
 
Tagliatelle Aglio e Olio    12,50 € 
Chili | Knoblauch | Olivenöl 

 
Mit Garnelen     21,50 € 

 
Buntes Linsencurry    15,50 € 
Kleines Gemüse | Basmatireis 

 
 
Dessert 
Mousse von zweierlei Schokolade   9,00 € 

 
Dessertempfehlung des Küchenchefs  7,50 € 
 


